BESTE GAST,

Wederom is er de mogelijkheid om tijdens de kerstdagen in ons sfeervolle restaurant te tafelen. Wij en onze medewerkers:
staan dan ook weer te popelen om u tijdens deze feestelijke dagen in gepaste sfeer te ontvangen.
KERSTMENU 2009

Bij binnenkomst een feestelijk glas rose prosseco met daarbij een kroketje
van kreeft met een truffelmayonaise.
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Huisgemaakte terrine rijkelijk gevuld met kabeljauw en tonijn op smaak gebracht met
Een milde wasabi creme daarbij een salade met rivi eeft en een vinaigrette van sesamzaadolie en Japanse Sake.
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Tranches van hazenrugdfilet uit de Belgische Arde! n ﬁﬁ' een smeuige risotto met eekhoorntjesbroodpaddenstoel.
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Rudfilet van vers
En een saus van Pedx

gbok uit Zuid-Afrika.
iminez sherry en vijg.
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Luchtig taartje van ‘.lre chocolade en hazelnoot met ee mi-freddo van pistache en een witte chocolade hangop.

Prijs p.p 50

Voor kinderen tot 12 jaar aangepaste porties vc e helft va vermelde prijs.

Mochten er gasten bij zijn met vegetarische-, dieet- en of a ~-- wensen.dan kunt u contact met ons
opnemen voor andere suggesties.
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WIJ WENSEN U ALLEN PRETTIGE EN GEZELL . FEESTDA




