
Carpaccio runderhaas op een 
basilicum crème.

Fazant op zuurkoolstampot 
of 

Kalfsentrecote met paddestoelenjus

Huisgemaakt ijstaartje van 
witte chocolade en 

een spicy ananastartaar

Geldig op woensdag en donderdag
(reserveren gewenst)

Voor meer info:
www.delindeboom.info

Restaurant de Lindeboom “New Style”
Burg. Janssenstraat 13 Beek 046-437 12 37

3 gangen / jubileum menu
t.g.v. ons 5 jarig bestaan

€ 19,99


